
„Weihnachtskarte 2011“ 

 

 

Vorspeise: 

1. Carpaccio vom Rind                     6,50 € 
      mit Rucola und einer Balsamico- Vinaigrette und gehobeltem Käse 
      dazu servieren wir ofenfrische Baguette 
3. Würzfleisch  mit Toast         3,80 € 
        
Ein Schälchen Gelöffeltes: 
 
 7. Tessiner Tomatensuppe                    4,00 € 
15. Wildkraftbrühe                  4,50 € 
      mit feinen Gemüsestreifen,  Wildfleischwürfel und frischen Kräutern  

Gesund & Knackig: 

11. Rucola Salat                            6,50 € 
     Rucolasalat mit  Tomaten,Pinienkernen und Hausdressing  
12. Fitness Salat                   7,50 € 
     Gemischter Salatteller mit Putenstreifen 
 
Hauptgang: 

73. Martinsgansbrust                 11,80 € 
      mit Holunderbeersoße auf Grünkohl, serviert mit Kartoffelkroketten 
74. Martinsgänsekeule,                11,60 €  
     an Rosenkohl mit Semmelbutter, dazu Kartoffelklöße 
25. Hausgemachte Rinderroulade                                                    10,70 € 
      mit Apfelrotkohl  serviert mit hausgemachten Klößen   
26. Schweinelendenbraten in Pfefferrahmsoße                             9,90 € 
      mit Broccoli  serviert mit Kartoffeln 

29.  Das preußische Goulasch , Apfelrotkohl,Kartoffelklöße                    12,90 € 

       In Wurzelwerk aus der Region wird schieres Rindfleisch in großen Stücken (Brocken)   
 mehrfach angeschmort und mit Wein gelöscht. Sodann werden verschiedene Gewürze, wie sie 
 zu Zeiten Friedrich des Großen in den Küchen Verwendung fanden hinzugegeben und das  
Ganze wird im Ofenrohr geschmort. Als dann wird das Wurzelwerk entnommen mit Ausnahme  
der Karotten und unter Zugabe von Stachelbeeren wird nun das Ganze noch einmal kurz geschmort.  
Am Ende, so es denn dem Koch gelang, haben wir ein feines, mürbes Goulasch,  
zu dem wir Kartoffelklöße und Apfelrotkohl reichen.                

       
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Wildgerichte 
 

64. zarter Hirschbraten aus der Dübener Heide                             10,90 €  
     serviert mit einer Rotwein-Kirsch - Soße 
65. Deftiger Wildbraten vom Wildschwein                                      11,40 € 
    Zu den Wildgerichten können Sie folgende Beilagen wählen: 

     Gemüsebeilagen     : Apfelrotkohl, Champignons      

     Sättigungsbeilagen: Kartoffeln, Kartoffelklöße 

  Aus dem Netz des Fischers                          

91. Lachsfilet                                                   9,80 € 
     an Meerrettich-Käsesoße serviert mit Petersilienkartoffeln 
      dazu marktfrischer Salatteller 

94. Regenbogenforelle, nach „Müllerin Art“                                         10,50 € 
      mit frischem Gurkensalat und Döbernitzer Salzkartoffeln 
 
Menükarte für Kids – Leute bis 1 Meter 
        
 
111. Schnitzel Hotzenplotz                                                         4,90 € 
      kleines Schnitzel mit Pommes & Ketchup 
 
112. Drei Kartoffelpuffer                                                         3,80 € 
      mit Apfelmus & Zucker 
 
113. Käpt’n Iglo                                                                                          3,80 € 
      Drei Fischstäbchen serviert mit Kartoffelpüree 
     
114. Räuberteller für den Angriff auf das Essen der Eltern                            Kost nix 

Dessert: 

102.Wintermousse- Champagner-Trüffel-Geschmack                      3,50 € 
100. Vanilleeis mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen                     3,90 € 
101. Vanilleeis mit Feigen und grünem Pfeffer                3,90 € 

   

 


